
C H A M P A G N E  &  S P A R K L I N G

FRANCIACORTA MONOGRAM G. CUVEE BRUT “  C.  FAGLIA”

BERLUCCHI  61  “FRANCIACORTA”

FERRARI  BRUT “FERRARI”

FRANCIACORTA MONOGRAM SATEN “C.FAGLIA”

ALMA GRAN CUVEE “BELLAVISTA”

CUVEE PRESTIGE “  CA DEL BOSCO”

MORATT I  PAS DOSE’  OLTRE PO PAVESE MET.CLAS.  “

CASTELLO DI  CICOGNOLA”

PROSECCO “DONNA GLORIA”

PROSECCO ROSE’  “DONNA GLORIA”

CHAMPAGNE SPB “VEUVE CL IQUOT”

MOET IMPERIAL “MOET & CHANDON”

POMMERY ROYAL “POMMERY”

CORDON ROUGE “GH MUMM”

P R I C E

€  55.00

€  60.00

€  70.00

€  60.00

€  65.00

€  70.00

€  35.00

€  20.00

€  22.00

€  120.00

€  1 10 .00

€  130.00

€  90.00

Wine list
%

12.5

12.5

12.5

12.5

12.5

12.5

13.0

1 1 .0

1 1 .0

12.0

12.5

12.5

12.0



V I N I  B I A N C H I -  W H I T E  W I N E S

GAVI DE GAVI  “LA SCOLCA”

ARNEIS LANGHE B IANCHE “MAINERDO”

P R I C E

€  50.00

€  25.00

Wine list
%

P I E M O N T E

T R E N T I N - A L T O - A D I G E

SAUVIGNON BLANC “MERAN”

SAUVIGNON SAN VALENTIN “SAN MICHELE APPIANO”

GEWURTRAMINER “SAN MICHELE APPIANO”

GEWURTRAMINER “MERAN”

MULLER THURGAU “MERAN”

CHARDONNAY ALTK IRCH “COLTERENZIO”

CHARDONNAY SANCT VALENTIN “ST.  MICHAEL EPPAN”

€  30.00

€  60.00

€  30.00

€  30.00

€  22.00

€  24.00

€  60.00

F R I U L I - V E N E Z I A - G I U L I A

RIBOLLA GIALLA “TALMASSO”

CHARDONNAY “CORMONS”

FRIULANO DOC “TALMASSO”

RIBOLLA GIALLA “CORMONS”

SAUVIGNON “JERMAN”

CHARDONNAY “JERMAN”

PINOT GRIGIO “CORMONS”

PINOT GRIGIO “JERMAN”

€  20.00

€  18 .00

€  20.00

€  18 .00

€  45.00

€  45.00

€  18 .00

€  45.00

12.0

13.5

13.0

14.5

14.0

13.5

13.0

13.0

14.0

12.0

13.0

12.5

12.5

13.0

13.0

13.0

12.5

Testo del  paragrafo



V I N I  B I A N C H I -  W H I T E  W I N E S P R I C E

Wine list
%

V E N E T O

VERDICCHIO DI  JESI  “V ILLA TAGLIANO”

PECORINO D’OFFIDA “SAN F IL IPPO”

PASSERINA D’OFFIDA “SAN F IL IPPO”

€  24.00

€  20.00

€  20.00

M A R C H E

VULCAIA FUME SAUVIGNON “ INAMA”

SOAVE CLASSICO “ INAMA”

€  30.00

€  25.00

13.0

12.0

VERNACCIA DI  SAN GIMIGNANO “GEOGRAFICO”

CALANDRINO VERMENTINO BIO “  TENUTA MORAIA”

€  16 .00

€  20.00

T O S C A N A

BIANCO DI  MONTEFALCO “FAVARONI” €  18 .00

U M B R I A

VCR2 BELLONE “LULL I ”

PAIOLANA MALVASIA PUNTINATA”LULL I ”

FRASCATI  SUPERIORE “VOLPETT I ”

BELLONE “VOLPETT I ”

ROMA BIANCO “  VOLPETT I ”

€  18 .00

€  18 .00

€  18 .00

€  18 .00

€  18 .00

L A Z I O

VILLA GEMMA “MASCIARELL I ” €  33.00

A B R U Z Z O

13 .5

13 .0

12.5

12.5

12.5

13.0

13.0

13.5

12.5

13.0

13.0

13.0



V I N I  B I A N C H I -  W H I T E  W I N E S

GRECO DI  TUFO “FEUDI  DI  SAN GREGORIO”

F IANO DI  AVELL INO “FEUDI”  D I  SAN GREGORIO”

FALANGHINA “FEUDI  DI  SAN GREGORIO”

P R I C E

€  28.00

€  25.00

€  25.00

Wine list
%

C A M P A N I A

ETNA B IANCO BIO SCALUNERA “TORRE MORA”

RINA IANCA GRILLO VIOGNIER S ICIL IA DOC ”S.  TRESA”

BIANCO DI  SAL INA “COLOSI”

€  27.00

€  25.00

€  27.00

S I C I L I A

VERMENTINO ARGIOLAS “COSTA MULINO”

VERMENTINO “CANAYLI”

UNDA VERMENTINO DI  SARDEGNA “BENTU LUNA”

€  21 .00

€  27.00

€  27.00

S A R D E G N A

V I N I  R O S A T I  -  R O S E ’  W I N E

VANESIO MAREMMA ROSATO BIO “TENUTA MORAIA” €  20.00

T O S C A N A

ROSE’  D I  MARE “VOLPETT I ” €  18 .00

L A Z I O

SCALUNERIA ETNA ROSATO BIO “TORRE MORA” €  27.00

S I C I L I A

12.5

12.5

13.0

12.5

12.5

13.0

13.5

13.0

13.0

12.0

13.0

13.5



V I N I  R O S S I  -  R E D  W I N E

BAROLO DOCG “PORTA ROSSA”

BAROLO DOCG “MAINERDO”

DOLCETTO D’ALBA DOC “MAINERDO”

BARBERA “MAINERDO”

BARBARESCO “MAINERDO”

NEBBIOLO D’ALBA “MAINERDO”

BARBERA D’ALBA  “PORTA ROSSA”

P R I C E

€  45.00

€  60.00

€  22.00

€  28.00

€  45.00

€  28.00

€  21 .00

Wine list
%

P I E M O N T E

SCHIOPPETT INO “SCOLARIS”

CABERNET SAUVIGNON “BRAIDOT”

REFOSCO “CORMONS”

CABERNET SAUVIGNON “CORMONS”

€  22.00

€  18 .00

€  21 .00

€  18 .00

F R I U L I - V E N E Z I A - G I U L I A

AMARONE DELLA VALPOLICELLA “FARINA”

VALPOLICELLA R IPASSO “MONTECORNA”

€  70.00

€  25.00

V E N E T O

LAMBRUSCO OTELLO “CECI” €  20.00

E M I L I A  R O M A G N A

14.5

15.5

13.5

14.0

14.0

13.5

14.0

12.5

12.5

13.0

12.5

15.0

14.0

1 1 .0



V I N I  R O S S I  -  R E D  W I N E

BRUNELLO DI  MONTALCINO “VILLA AL CORTILE”

ROSSO DI  MONTALCINO “VILLA AL CORTILE”

ARROGANTONE PRIMIT IVO ROSSO D’ ITAL IA H ISTORY 

“A.  SELVI”

BOLGHERI  CORTE DEI  PAZZI  SELLAIO “GEOGRAFICO”

NOBILE DI  MONTEPULCIANO “F IL IGHETTO”

CHIANTI  CLASSICO “BANFI”

CHIANTI  CLASSICO “FALORNI”

BRUNELLO DI  MONTALCINO “FALORNI”

MORELL INO DI  SCANSANO “FALORNI”

BOLGHERI  DOCG “FALORNI”

BRUNELLO DI  MONTALCINO “BANFI”

ROSSO DI  MONTALCINO “BANFI”

CHIANTI  CLASSICO RISERVA CONTESSA DI  RADDA “GEOG”

CHIANTI  BORGO ALLA TERRA DOCG “GEOG”

TIGNANELLO “ANTINORI”

CHIANTI  POGGIO AL SALE “GEOGRAFICO”

P R I C E

€  50.00

€  25.00

€  25.00

€  38.00

€  25.00

€  24.00

€  25.00

€  70.00

€  20.00

€  25.00

€  70.00

€  30.00

€  25.00

€  16 .00

€  150.00

€  23.00

Wine list
%

T O S C A N A

PINOT NERO RITRATT I  “LA VIS”

LAGREIN GRAF VON MERAN “MERAN”

MARZEMINO “LA VIS”

T R E N T I N O  A L T O  A D I G E

€  30.00

€  36.00

€  24.00

14.0

14.0

14.0

14.0

13.5

13.5

13.0

14.0

13.0

14.0

15.0

14.5

14.0

12.5

14.5

13.0

13 .5

13 .5

12.5



V I N I  R O S S I  -  R E D  W I N E

D’ARDANO NERO BUONO IGT “LULL I ”

R ISERVA DEL FONDATORE CORI  DOCG RISERVA “LULL I ”

MERLOT “CASALE DEL GIGLIO”

ROMA DOC “VOLPETT I ”

SHIRAZ “VOLPETT I ”

CESANESE “VOLPETT I ”

SAN GIOVESE “VOLPETT I ”

TEMPRANIJO “CASALE DEL GIGLIO”

MATER MATUTA “CASALE DEL GIGLIO”

MERLOT “CERACCHI”

CESANESE “CERACCHI”

P R I C E

€  15 .00

€  30.00

€  22.00

€  18 .00

€  18 .00

€  18 .00

€  18 .00

€  50.00

€  80.00

€  18 .00

€  18 .00

Wine list
%

L A Z I O

ROSSO PICENO “PANICALE” €22.00

M A R C H E

ROSSO DI  MONTEFALCO “A.  CAPRAI”

SAGRANTINO DI  MONTEFALCO COLLEPIANO “A.  CAPRAI”

SAGRANTINO DI  MONTEFALCO “FAVARONI”

€  25.00

€  55.00

€  42.00

U M B R I A

MONTELPULCIANOD’ABRUZZO “MASCIARELL I ” €  25.00

A B R U Z Z O

13 .0

12.5

14.0

13.0

13.0

13.0

13.0

14.5

14.0

12.0

14.0

14.0

15.0

15.5

16 .5

13 .5



V I N I  R O S S I  -  R E D  W I N E

PRIMIT IVO DI  MANDURIA “L IR ICA”

NERO DI  TROIA “TEANUM”

ARROGANTONE PRIMIT IVO “AGRICOLA SELVI”

PRIMIT IVO DI  PUGLIA OTRE ”TEANUM”

P R I C E

€  23.00

€  20.00

€  25.00

€  22.00

Wine list
%

P U G L I A

AGLIANICO DEL VULTURE GENESI  “REGIO CANTINA” €  20.00

B A S I L I C A T A

SABBIE DELL ’ETNA “F IRR IATO”

NERO D’AVOLA SANTA TRESA “AVULSI”

NERO D’AVOLA SANTA TRESA “CUSUMANO”

CERASUOLO DI  V ITTORIA “PLANETA”

SCALUNERA ETNA ROSSO “TORRE MORA”

€  27.00

€  35.00

€  21 .00

€  27.00

€  30.00

S I C I L I A

CARIGNANO DEL SULCIS “SANTADI ’  GROTTA ROSSA”

MANDROLISAI  “BENTU LUNA”

€  20.00

€  30.00

S A R D E G N A

V I N I  D O L C I  - S W E E T  W I N E

PASSITO DI  PANTELLERIA “PELLEGRINO” bott ig l ia

PASSITO DI  PANTELLERIA “PELLEGRINO” b icchiere

€  30.00

€  8 .00

14.5

14.0

15.0

15.5

14.5

13.5

13.5

13 .0

13.0

13.5

14.0

14.5

15.0

15.0



VERNACCIA DI  SAN GIMIGNANO “GEOGRAFICO”

CALANDRINO VERMENTINO BIO “TENUTA MORAIA”

CHIANTI  ROCCA MURA “  CASTEL DE PAOLIS”

CHIANTI  CLASSICO DOCG BORGO ALLA TERRA COLL I

SENESI  “GEOGRAFICO”

P R I C E

€  9 .00

€  1 1 .00

€  9 .00

€  9 .00

Wine list
%

L E  M E Z Z E  B O T T I G L I E  M L  3 . 7 5

12.5

12.5

12.0

12.5


